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O presente trabalho teve por objetivo confrontar os resultados obtidos no estudo do 
perfil microbiológico de 21 amostras de corvina (Micropogonias furnieri), 
comercializada na CEAGESP/SP, a partir da técnica de enxágüe e de excisão, para 
obtenção da unidade analítica. As 21 amostras, obtidas frescas, foram congeladas por 
24 horas e depois descongeladas na embalagem original, sob água corrente e 
temperatura ambiente. Realizaram-se as seguintes análises microbiológicas: 1) 
contagem de microrganismos aeróbios estritos e facultativos viáveis mesófilos e 
psicrotróficos (em UFC/mL e g); 2) número mais provável de coliformes totais e 
termotolerantes (em NMP/mL e g); 3) pesquisa de Salmonella spp. por mL e g e 4) 
contagem de Staphylococcus coagulase - positivo (em UFC/mL e g). A partir da 
aplicação do teste t de Student, com 95% de confiança, obteve-se os seguintes 
resultados: não houve diferença significativa (teste t: p = 0,2683) entre as duas 
técnicas para os resultados de mesófilos; de psicrotróficos (teste t: p = 0,1988) e de 
coliformes totais (teste t: p = 0,0890). Para os coliformes termotolerantes os 
resultados, por ambas as técnicas, foram inferiores ao mínimo detectável. Todos os 
resultados foram negativos para Salmonella spp. e para contagem de Staphylococcus 
coagulase positiva. A técnica de enxágüe se mostrou uma alternativa viável em 
estudos de caracterização higiênico-sanitária de pescado; porém, deve-se considerar, 
que estudos semelhantes com maior número de amostras poderão levar a resultados 
diferentes. Recomenda-se a continuação dos estudos sobre o tema. 
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